Lunch belevingen

De Proeverij - €39,-

Een korte, krachtige kennismaking met onze keuken, ideaal om de dag mee te beginnen.
De Verkenning - €55,-

Een ontdekkingsreis van kleine gerechten en verrassende smaken, perfect voor een lichte
lunchervaring.

De ontdekking - €66,-

Een compacte kennismaking met onze keuken.

De ervaring - €77,-

Een uitgebalanceerde tocht vol smaak en verassing.

De kleine wereld reis - €88,-

Stap voor stap door de verschillende werelden van onze keuken.

De expeditie - €99,-

Laat je meevoeren op een reis door de visie van de chef.

A la carte lunch:

Bakbeest, onze zuurdesemstarter, laat elk brood rijzen en leven. Van krokante korst tot
zachte binnenkant, hij geeft elk brood zijn eigen karakter en smaak.

Baguette Richard €19,50
Brisket - BBQ saus van oom Richard

Iberico €19,50
Appelmosterd compote - jus de veau

Oude kaassalade €12,50
Doyenné de Comice - bieslook

Paling €18,50
Brioche - zure room - citroen

Steak tartaar €17,50
Truffel - little gem

Toast champignon €12,50
Blauwe kaas - kruidensla

Scrambled egg €18,-
Pata Negra -truffel

Gemarineerde zalm €17,50

Biet - groene kruiden



Driegangenmenu a la carte €58,-

Het 3-gangen keuze menu is te bestellen voor gezelschappen tot en met 6
personen, vanaf 7 personen serveren wij een van onze belevingen.

Voorgerechten: Hoofdgerechten:
Zalmforel Witte asperge (V)
passievrucht - knolraap - zalmeitjes eidooier - groene asperge - beurre blanc
of of
Terrine de campagne Zeeduivel
biet sorbet - pistache - PX prei- kiwi - beurre blanc
of of
Zonnebloem (V) Shortrib
komkommer - onrijpe aardbei - vlierbloesem  wonton - asperge - groene kruiden
Desserts:
Abrikoos
folie gras - miserable - vanille
of

Pecan parfait
Chocolade sorbet - créme suisse - tuille
of

Kaas (supplement +E€7,-)

4-gangen High Wine
Geniet van een smaakvolle High Wine in het hart van Breda. Tijdens deze ontspannen

middag serveren wij zorgvuldig samengestelde wijnen per half glas, elk vergezeld door een
bijpassend amuse-sized hapje uit onze keuken.

Perfect om verschillende smaken te ontdekken, bij te praten en te genieten van een
ontspannen middag met vrienden, familie of collega’s.

€27,80 per persoon.
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