Welkom bij Gastropub De Kleine Wereld, gevestigd in een monumentaal pand uit 1585.
We combineren de sfeer van een gastropub met de allure van een Franse bistro.

Onze gerechten zijn samengesteld uit verse ingrediénten en staan bekend om hun
culinaire verrassingen, waarbij duurzaamheid voorop staat.

U kunt kiezen uit onze a-la-cartegerechten of zich laten verrassen door de chef met een
zorgvuldig samengestelde beleving.

Om de kwaliteit en beleving voor iedere gast te waarborgen, serveren wij belevingen per
tafel. Wij vragen daarom vriendelijk dat alle gasten aan dezelfde tafel voor dezelfde
beleving kiezen.

Onze belevingen nemen je mee op
culinaire reis door De Kleine Wereld

De ontdekking - €66,-

Een compacte kennismaking met onze keuken.

De ervaring - €77,-

Een uitgebalanceerde tocht vol smaak en verassing.

De kleine wereld reis - €88,-

Stap voor stap door de verschillende werelden van onze keuken.
De expeditie - €99,-

Laat je meevoeren op een reis door de visie van de chef.

De belevingen zijn inclusief diverse amuses.
Frietjes kunnen worden toegevoegd voor een meerprijs van €5,50

Ben jij net zo’n grote kaasliefhebber als wij? Dan kun je een
supplement kaas bestellen voor €7,-



Driegangenmenu a la carte €58,

Het 3-gangen keuze menu is te bestellen voor gezelschappen tot en met 6
personen, vanaf 7 personen serveren wij een van onze belevingen.

Voorgerechten:
Zalmforel
passievrucht - knolraap - zalmeitjes
of
Terrine de campagne
biet sorbet - pistache - PX
of
Zonnebloem (V)
komkommer - onrijpe aardbei - vlierbloesem

Hoofdgerechten:
Witte asperge (V)
eidooier - groene asperge - beurre blanc
of
Zeeduivel
prei - kiwi - beurre blanc
of
Shortrib

wonton - asperge - groene kruiden

Desserts:
Abrikoos
foie gras - miserable - vanille
of
Pecan parfait
chocolade sorbet - créme suisse - tuille
of
Kaas (supplement +E7,-)
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